Hovorime

s RNDr. KAROLOM HENSELOM, CSc.
o hodnoteni rybarskych trofeji

~0d 1. januara 1980 zahajuje svoju Ginnosf samostatny orghn
Ustredného vyboru Slovenského rybarskeho zvizu KOMISIA PRE
EVIDENCIU A HODNOTENIE RYBARSK YCH TROFEJ. Tato

komisia je tstrednym organom evidencie a hodnotenia trofeji ryb"

ulovenych vo vodach Slovenska. e
Zasady pre evidenciu a hodnotenie rybarskych trofeji navrhol
a vypracoval RNDr. Karol Hensel, CSc. z Prirodovedeckej fakulty
Univerzity Komenského v Bratislave. Nasa redakcia sa obritila na
menovaného so Ziadostou o zodpovedanie niekolkych otizok:

@ Co je to rybirska trofej?
Rybarska trofej predstavuje mozgovi Zast lebky, tzv. neurokranium
a zubné kosti (dentalia) spodnej teluste, resp., u kaprovitych ryb, obe
spodné paZerakové kosti.

® Co je satastou trofeje?
Suéastou trofeje si Supiny odobrané z boku ulovenej ryby, a to
najmenej paf kusov Supin. Vynimkou s sumec a suméek: tieto ryby
nemaji Supiny.

©® Aké Gdaje o iilovka treba poskytnaf?
V prvom rade treba udaf diZzku tela ulovenej ryby, jej hmotnost
a pohlavie. Dalej treba uviest miesto ulovenia {presné miesto, tok &
nadrz, povodie a rybérsky revir), techniku lovu, lovné naginie
a ndstrahu. Koneéne treba uviest meno a adresu lovea.

® Aké si kritéria hodnotenia trofe{e?
Hodnoti sa velkost lebky. Meria sa dlZzka lebky alebo (u lososotvarych
ryb) dizka parasfenoidu, a tiez Sirka lebky. Sucet nameranych hodnot
oboch spominanych rozmerov vyjadreny v milimetroch predstavuje
bodovi hodnotu rybarskej trofeje.

. ® Ako sa trofej meria a ¢im sa meria?

Dizka lebky sa meria od stredu predného okraja Ceriesla (pracvomer),
alebo (u sumcotvarych ryb) od stredu predného okraja éuchovej kosti
(mesethoideum), az po stred spodnej hrany stavcovej plochy spodnej
zitylnej kosti (basioccipitale). U parasfenoidu sa meria jeho celkova
dlzka. Sirka lebky sa meria kolmo na pozdiznu os lebky, na jej
najdiriom mieste. Meria sa posuvnym meradlom so zabrisenymi
hrotmi, s presnosfou na 0,1 mm.

® Hodnotia sa u vietkych druhov ryb tie isté rozmery? :
Nie. U lososotvarych ryb sa meria a hodnoti dlzka parasfenoida
a maximélna Sirka lebky. U ostatnych druhov ryb sa meria dizka lebky
a maximalna Sirka lebky.

@ A ako sa meria ulovend ryba?

Meriame diZzku tela ryby, bez chrbtovej plutvy. Teda nie tzv. rybarsku
mieru. Meriame od stredu najprednejSej Casti hlavy (od $picky rypaka
¢ celuste) az po styk podchvostovych (hupurilnych) kosti s laémi
chvostovej plutvy. Kym neziskame v tomto ohlade skisenosti, bude-
me musief zo zikladne chvostovej plutvy ulovenej ryby odrezaf koZu
so Supinami i svalstvo, aby sme sa presved¢ili, ¢i meriame sprayne.
U mnohych druhov ryb je toto miesto viak zretelne vidiet ako mala
preliatina. MoZeme si tiez pomocl aj tak. Ze ohybame chvostovi
plutvu z boka na bok a pozorujeme kored chvosta. Meriame
vzdy najkratiiu vzdialenos{ medzi stanovenymi bodmi, teda nikdy
nie po obvode tela ryby. Dizku vzdy udidvame v milimetroch.

® Prelo treba k trofefi prikladat Supiny ulovenej ryby?
Z jednoduchého dovody, aby sme mohli urdit jej vek a tiez jej rast
v jednotlivych rokoch Zivota.

® Ako odoberaf Supiny z ulovenej ryby? :
Supiny odoberieme najlepiie silnejSou pinzetou, a 1o zo strednej Casti

trupu ryby, v rade tesne nad alebo pod bo¢nou &iarou. U tav.
zrkadlovych kaprov odoberame Supiny pochopitelne tam, kde sa to
da. Supiny pozorne oéistime od zvyikov pokozky tak, aby sme
neposkodili ich krehke okraje. Ocistené Supiny vlozime do papierové-
ho vreciika. Je vihodné, ak Supiny, predovietkym vicSie, predbeine
prezrieme a vyradime z nich tzv. regenerované Supiny. Tieto sa totiz
nedaji pouZif na uréenie veku a rastu ryby. U ryb, ktoré maji velmi
drobné Supiny, si neporadime ani s pinzetou. U takychto druhov
Supiny jednoducho zoskrabeme ostrym noZikom a neo€istené, teda iso
zvySkami koZe a so slizom, ich vloZime do papierového vreciilka.
Rybam, ktorych drobné Supiny vizia hlboko a pevne v koZi (Ghor,
mieit), mozno z boku tela vyrezal kisok koZe a prilozit ho k trofeji.
Holé telo bez upin maji z nadich ryb iba dve — sumec a suméek.

@ Ako treba vypreparovat trofej?
Ak ste doteraz omracovali svoje tlovky tdermi do hlavy, budete
musief s takymto nepeknym zvykom definitivne prestat. Trofej musi
byt neposkodena: Potom budte velkorysi: oddelujte hlavu ryby od jej
trupu aZ za polovicou dozadu natiahnutych prsnych plutiev. O mieste
spravneho rezu sa moZete presved@it, ak sa pozriete do telesnej dutiny
vyvrhnutej ryby — koniec lebky a stavce si tam zretelne vidiet.

Rybiu hlavu vioZime do nadoby so studenou vodou a zahrievame aZ
pokym voda nezovrie. Ak vyvrame vicsie hlavy, méZeme do vody
pridat sodny alebo draselny luh. Vysledna koncentracia ale nesmi¢ byt
silnejSia ako 1 . Vo vriacej vode nenechame hlavu diho; malé hlavy
maximéalne jednu-dve minity. Je lepdie ak hlavu nedovarime, neZ by
sme ju mali prevarit. Nedovareni hlavu méZeme totiZ znovu povarif.
Len nezabudnime, Ze pri opiitovnom vyvarani vkladame hlavu vzdy do
studenej vody a ohrievame odznovu. Ak hlavu prevarime, fahko sa
nam moze rozpadnit na jednotlivé kosti, a tych je u ryb neurekom.
Neoby¢ajne opatrni musime byt pri vyvarke lebiek lososotvarych rib.
Ich lebka mé totiZ najmi v ¢uchovej oblasti vela chrupiek a kosti na
nich nedrZia dosf pevne. Vyvareni lebku starostlivo ofistime jemnou
pinzetou a nechame vyschnut. Potom ju odmastime — v lichu, benzine,
éteri alebo v tetrachlére. Déorazne viak upozoriiujeme na zachovavanie
bezpetnostnych predpisov: S tymito latkami sa nikdy nepracuje
v uzatvorenych miestnostiach, v blizkosti otvoreného ohfa a pod.
Velke kosti moZno odmastif tiez v 5 az 10 % roztoku sédy. Kosti
bielime v 2 aZ 3 9, peroxide vodika (velké kosti aZ v 10 %, peroxide).
Nezabudnime, Ze do peroxidu vkladame vzdy suché kosti. Rovnako
opatrne postupujeme aj pri Cisteni éelusti a paZerakovych kosti. Su
v nich jemné zuby, ktoré na nich musia i po prepardcii zostat.

® Ako uchovivat vypreparovani trofej?
Vypreparovanu, odmastenil a vybielenti trofej nikdy neuzatvirame do
vzduchotesnych. nepriedusnych nadob alebo obalov. Je lepsie nechat
ich volne na vzduchu a chranif ich pred prachom. Casom sa istotne
pride na sposob, ako tieto trofeje vkusne a ucelne montoval na
podloZzku (a na akd podlozku), aby sa stali estetickym doplnkom
nasich pribytkov.

@ Z akyjch druhoy ryb sa dajii robif trofeje?

Zo vietkych druhov nasich ryb, pravda s vynimkou tych. ktoré si
zakonom chranené. Preto sme do naSich Gvah nezahrnuli napriklad
jesetery. Aviak z jeseterov by sme i tak nemohli trofej vyhotovif. Maju
totiz celd mozgovu ¢ast lebky chrupkovitii, iba zvonku pokryta
krycimi kostami. Ak sa teda ndhodou ulovi kapitdlny exempldr
jesetera, nezatajujte ho! Podlite ho urychlene do Slovenského
narodného mizea v Bratislave (Vajanského nébrezie 2). KedZe vidtina
z vas nema po ruke 4 %, formaldehyd potrebny na fixaciu ryb, postaéi,
ak otvorite jeseterovi telesnii dutinu (vnitornosti v fiom ale
ponechajte) a riadne ho zvniitra i zvonka nasolte. Takto nasolena ryba
sa zabalend do handritky di bez fazkosti poslaf postou. Komisia pre
hodnotenie rybéarskych trofeji bude hodnoti i takéto ulovky.
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Druh ryby

DiZxe tela v mm

‘Hmotnost tela v g

H 8{slo trofeje: —

Pohlavie

DiZka lebky /parasfenoidu/

Sirka lebky

Miesto ulovenis

Tok /néddrz/

Povodie

Rybdrsky revir

Détum ulovenia

Lovec - meno

Adresa

Bodovd hodnota trofeje:

Trofej hodnotil

Miesto @ ddtum Trofej hodnotil
hodnotenis

Odhadnuty vek ryby:

Technika lovu, lovné nédinie, néstraha
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